
Se vuoi fare una 

pizza pazza
con la farina riempi una tazza
aggiungi lievito, acqua e sale

e con le mani inizia a impastare.
Stendila bene con il mattarello
accendi il forno,è quasi pronta :

che bello!

Prima di metterla sotto i denti
aggiungi pochi o tanti ingredienti

Pomodoro, salame, alici, mozzarella
per  la cara, simpatica bidella.

Mortadella , prosciutto e abbondanti patatine
per i bambini delle classi seconde e  prime.
Carciofini, funghetti,fior di zucca,peperoni,

 olive, melanzane per le maestre vegetariane.
Scaglie di grana e fior di latte
per le classi quinte e quarte.

Cozze, ostriche, vongole, gamberetti
per tutti gli altri  golosoni e golosetti!

Mamma mia... quante cose buone:
riusciremo a non fare un’indigestione?!?!
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